
Piatti fredDi
KAlte Speisen

 Insalata con menu �   6.00
Menusalat�

 INSALATA MEDIA �  10.00
Kleiner Salatteller �

Insalata grande �  18.00 
CON UOVO O TONNO O FORMAGGINO 
Grosser Salatteller mit Ei oder Thon oder Frischkäse�

 Porzione di formaggio �  12.00
Portion Käse, 150 gr 

 Formaggi misti �  19.00
Käseteller, 250 gr 

 Misolta, salametto locale �   8.00
Misolta, lokaler Salametto

 Piatto Poschiavino piccolo �  16.50 
 (affettato e formaggio) 
Puschlaverteller klein, Trockenfleisch und Käse

 Piatto Poschiavino grande �  23.50
Puschlaverteller gross

Pasta
Teigwaren

 Spaghetti al pomodoro �  13.00
Spaghetti mit Tomatensauce�

 Spaghetti Bolognese �  16.00
Spaghetti bolognese (auch glutenfrei)

 Gnocchi fatti in casa al pomodoro �  19.00 
 o burro e salvia 
Gnocchi hausgemacht mit Tomatensauce  
oder Butter und Salbei

 Capunet fatti in casa �  19.00
Puschlaver Spinatspätzle, hausgemacht 

 Taiadin fatti in casa �  19.00
Teigwaren, hausgemacht 

ZupPe
Suppen

 Zuppa d’Orzo fatta in casa �  10.00
Bündner Gerstensuppe, hausgemacht�
con Wienerli, mit Wienerli  � 14.50
 Gulasch fatto in casa �  12.00
Gulaschsuppe, hausgemacht�

 Minestrone, vegano �  10.00
Minestrone, vegan

 Bouillon con crespelle di saraceno �  10.00
Bouillon mit Buchweizenflädli

LA ZUPPA DI GRUMMO �    10.00
(patate, erbe aromatiche di Cavaglia) 
Grummos Suppe (Kartoffeln, Kräuter aus Cavaglia)

Dolci
Desserts

 Torta di Noci �   7.00
Bündner Nusstorte�

 Torta Engadinese �   7.50
Engadiner Torte�

Torta del giorno �   7.00
Kuchen des Tages

 Affogato al caffÈ �   6.00
Italienischer Eiskaffee 

 Bacche calde con gelato �   8.00
Warme Beeren mit Vanilleglace

 Piccola Coupe «Torta di Noce» �   8.00 
 gelato Moritz 
Kleiner Coupe, Gelato Moritz

 Diversi Gelati Moritz, coppette �   4.00
Verschiedene Glacebecher von Gelati Moritz

Pasti
SpEis

Saremo lieti di fornirvi informazioni sugli ingredienti che possono causare allergie o altre reazioni indesiderate. Provenienza della carne: Manzo / Maiale, Svizzera. Carne secca: Svizzera / Italia. 
Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erteilen wir Ihnen gerne auf Nachfrage. Fleischherkunft: Rind / Schwein, Schweiz. Aufschnitt: Schweiz / Italien. 



Bibite
trank

Bevande calde
warme getränke

CaffE /   Espresso �  4.50
Espresso doppio �  6.00
CaffE d’orzo �  3.50
Cappuccino / latte macchiato �  5.00
CaffE corretto �  5.00
CaffE Curnasel con nocino e panna �  7.50
Cioccolata /  Ovomaltina �  5.00
TE nero �  4.00
tE Raselli alle erbe bio �  4.50
PUNCH ORANGE �  4.00
PUNCH GINGER LEMON �  4.00

acqua minerale
mineralwasser

aperta �   3,0 dl  3.00
Passugger �   5,0 dl  5.00
Passugger �  10,0 dl  8.00

Bibite non alcoliche
Alkoholfreie getränke

Coca Cola / Zero �   3,3 dl  4.00
Gazosa Limone / Arancia Amara �   3,5 dl  4.50
Shorley �   3,3 dl  4.00
Rivella rossa / blu �   3,3 dl  4.00
Schweppes Tonic �   2,0 dl  4.50
Schweppes Bitter Lemon �   2,0 dl  4.50
Raselli Tisana Rinfrescante BIO �   5,0 dl  5.00
Piccoli Frutti: mela �   3,0 dl  3.00
Piccoli Frutti di Bosco �   3,0 dl  4.00
Erdinger Weissbier �   3,3 dl  5.00
BIRRA LOLA BIER �   3,3 dl  7.50
Möhl Saft spezial �   5,0 dl  6.00
Crodino �   1,0 dl  4.00
virgin SUMMER OF LOVE DI KURT �   3,0 dl  6.50
Rivella / Coca Cola / TE freddo �  1,5 lt  12.00

Birre e Aperitivi
bier und aperitif

Calanda Edelbräu �  3,3 dl  4.50
Calanda Lager �  5,8 dl  6.50
Calanda Radler �  3,3 dl  4.50 
Birraria Poschiavina, La Bira �  3,3 dl  7.50
Birraria Poschiavina, Na Bira �  3,3 dl  7.50
Pacific Saraceno �  3,3 dl  7.50
Palü Bier Bügel �  3,2 dl  7.00
Erdinger Weissbier �  5,0 dl  6.50
Möhl Saft spezial �  5,0 dl  6.00
Campari Soda �  3,0 dl  5.00
Aperol Spritz �  3,0 dl  8.00
Hugo �  3,0 dl  8.00
SUMMER OF LOVE DI KURT �  3,0 dl  8.50

Digestivi
digestif

Grappa 41 % �  0,2 dl  5.00
Genepi  35 % �  0,2 dl  6.50
Nocino 35 % �  0,2 dl  5.00
Limoncello 35 % �  0,2 dl  5.00
Braulio 21 % �  0,4 dl  6.00
Sambuca 42 % �  0,4 dl  6.00
Cognac Vecchia Romagna  38 % �  0,2 dl  6.00
Grappa Finissima Telium 42 % �  0,2 dl 10.00
Willisauer Kirsch43 % �  0,2 dl  6.00



Vino
wein

vini aperti
offenE weine

 Bianco
 RONCAIOLO P. Triacca  	  1 dl  4.00 	  3 dl  11.00 �  5 dl  17.00 
Nebbiolo/Sauvignon blanc, Terrazze Retiche (SO) IGT

 rosso
 roncaiolo P. Triacca 	  1 dl  5.00 	  3 dl  13.00 �  5 dl  20.00 
Nebbiolo, Alpi Retiche IGT

  prosecco
 Cüpli 	  1 dl  5.00 			   �

vini BIANCHI
weissweine

 Piuma Bianca Plozza �  75 cl  29.00 
Nebbiolo/Chardonnay, Alpi Retiche IGT, 2023

Canale F.lli Triacca �  75 cl  43.00 
Sauvignon blanc, Alpi Retiche IGT, viticoltura biodinamica, 2022

 Vagabondo M. Zanolari �  75 cl 44.00 
Cuvé, Alpi Retiche IGT, viticoltura biodinamica, Demeter, 2023

 WHITEEDITION CHARDONNAY Plozza �  75 cl  47.00 
Alpi Retiche IGT, 2022

CAMPÀ P.Triacca �  75 cl  49.00 
Nebbiolo, Brusio, Svizzera, 2023

vini rossi
rotweine

 RISERVA LA MADONNINA F.lli Triacca 		   50 cl  25.00 �  75 cl  36.00 
Sangiovese, Chianti classico DOCG 

    iNFERNO P.Triacca �  75 cl  37.00 
Nebbiolo, Valtellina, DOCG

    Terra Retica P. Triacca �  75 cl 38.00 
Nebbiolo, Valtellina Superiore DOCG

 Pinot nero M. Zanolari �  7,5 dl  43.00 
Blauburgunder, Alpi Retiche IGT, Viticoltura biodinamica, 2018

 SANTA PERPETUA F.lli Triacca �  75 cl  45.00 
Syrah, Alpi Retiche IGT, Viticoltura biodinamica, 2019

 VINO DEL GIARDINO DEI GHIACCIAI DI CAVAGLIA Plozza �  75 cl  46.00 
Nebbiolo, Valtellina DOC, 2018

  Millesassi DOCG P. Triacca 		   50 cl  35.00 �  75 cl  52.00 
NNebbiolo, Sforzato di Valtellina DOCG, 2019

Prestigio F.lli Triacca �  75 cl  54.00 
Nebbiolo, Valtellina superiore DOCG, 2018   


